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シイタケभ科学
~日本テレビَ所さんभ目がテン！ُ

ॢ॔ニঝ酸含有量がmる/100るき

⋇カサऋ丸ऽっथいॊ状態 24.2

⋈カサऋほन良く開ऌひटऋ真っ⽩ऩ状態 26.5

⋉カサऋ⼤ऌく開ऌ切っञ状態 2。.9

番組で実施した検査मこちら

َ食品おいしさ分析 が食味構成要素分析きُ

番組द紹介さोञॢ॔ニঝ酸等भ核酸以外पؚ遊離॔ミノ酸ؚペプチド構成॔ミノ酸総量ؚ
糖類等भ分析॑提供しथいऽす؛食品分類毎पうऽ味・甘さ等ؚ科学的ऩ食味要素॑分析しؚ
相互⽐較॑⾏うこधपよॉؚ味わいभプটフ॓イঝभ判断要素धऩॉऽす؛

⽇本テঞビَ所さ॒भ目ऋテン！ُ〜シイタॣभ科学が2013年10月6⽇ 、:00〜、:30放送き
दؚ⽇本認証サービスऋシイタॣभॢ॔ニঝ酸がうऽा成分き量भ分析⽐較प協⼒しؚそभ
模様ऋ紹介さोऽしञ؛

番組制作会社भ依頼॑受けؚシイタॣभ経時変化पよॊॢ॔ニঝ酸がうऽा成分き量भ分析⽐
較॑⾏っञधこौَ⋇カサऋ丸ऽっथいॊ状態 ⋈カサऋほन良く開ऌひटऋ真っ⽩ऩ状態
⋉カサऋ⼤ऌく開ऌ切っञ状態ُदもっधもॢ॔ニঝ酸がうऽा成分き量ऋ多いभम⋉ؚध
いう結果॑得ऽしञ؛
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